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Vysoka skola chemicko-technologicka v Praze S,
Metrologicka a zkuSebni laborator VSCHT Praha SiacRA

zku$ebni laboratof &. 1316.2 akreditovana CIA dle CSN EN ISO/IEC 17025:2018 i L 1316.2

Adresa: VSCHT Praha, Technicka 1905/5, 166 28 Praha 6 (tel.: +420 602833424; +420 220443184; http://uapv.vscht.cz/mzl)

Protokol o zkouskach ML: 986/20
Cislo tisku: 704/20

Zakaznik: PharmaFit Czech s.r.o.

Cechova 656/24
75002 Prerov
Ceska republika

Datum pfijmu vzorkd laboratofi:  20.2.2020
Objednavka: 14.02.2020/29.4.2020
Oznaceni vzorkll zékaznikem: 4b hrozno vino - olej

Pfedmét zkouseni - popis vzorku: hroznovy olej
obal: lahev sklo barevna
stav: doruceno bez zjevného poskozeni
mnozstvi: 100 ml

Datum provedeni zkousek: 20.02.2020 - 30.04.2020

Misto provedeni zkousek: prostory MZL VSCHT, Technicka 1903/3, 166 28 Praha 6 - Dejvice

ZkuSebni metody: KM 15: HRMS

VYSLEDKY ZKOUSEK:

VYSETRENI UVEDENE V PRILOZE PROTOKOLU

Analyt Vysledek* |RozSifena| Jednotky | ZkuSebni | Specifikace
nejistota metoda | Pozndmka

metabolomicky profil provedeno - KM 15 -

* pokud je pfed hodnotou znaménko "<" pak koncentrace je nizsi nezli tato hodnota, tj. pod mezi stanovitelnosti (LOQ)

Uvedena rozsifena nejistota byla vypoctena s pouzitim koeficientem rozsifeni k=2, coz odpovida hladiné spolehlivosti pfiblizné 95 %.
PFi vypoctu a uvadéni nejistot se postupuje podle dokumentu EA-4/16 a prirucky Kvalimetrie 11 (EURACHEM CZ). Uvadéné nejistoty
nezahrnuji nejistotu vzorkovani. Pro posouzeni shody s limitnimi hodnotami byly vzaty do Gvahy nejistoty vysledk{ zkousek podle
Smérnice ILAC-G8.

Bez pisemného souhlasu Metrologické a zkuSebni laboratore nelze Protokol o zkouskéch kopirovat jinak nez cely.

Vysledky zkouSek se tykaji pouze uvedeného zkusebniho vzorku, jak byl laboratofi pfijat. Protokol o zkouskach nenahrazuje Zadné jiné
pravni dokumenty. Laboratof nenese odpovédnost za informace dodané zakaznikem, pokud mohou mit vliv na platnost vysledkd.

Pfilohy: priloha €. 1 (2 strany) je nedilnou soucasti tohoto Protokolu.

Protokol o zkouSkach vystaven v Praze dne: 30.4.2020

prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.,vedouci laboratore

Konec protokolu
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Pfiloha k protokolu o zkouskach ML 986/20
Zaznamy dokumentujici autentikaci vzorku “hroznového oleje” pomoci
metabolomického fingerprintingu (‘chemické otisky”’)

Strategie zkouseni

Pro ucely potvrzeni autenticity vzorku hroznového (Vitis vinifera) oleje (laboratorni kd ML 986/20) byla zvolena
strategie metabolomickych ‘fingerprintli’, jde o necilovy screening malych molekul — metabolitl obsazenych
v dané rostliné / jeji ¢asti a pfenesenych do daného produktu, v tomto pfipadé do vzorku prezentovaného jako
hroznovy olej. Analyza byla realizovana pomoci techniky ultra-vysokoucinné kapalinové chromatografie ve
spojeni s tandemovou vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrii (KM15, systém (C): U-HPLC-HRMS/MS). Pfi
vyhodnoceni ziskaného zaznamu byly zohlednény informace o sloZeni hroznového oleje nalezené v odborné

literatufe®3.

Podminky zkousek

Vzorek byl pred vlastni analyzou zpracovan dvéma zpUsoby: i) extrahovan smési vody a methanolu ii) nafedén
ethanolem. Slozky metabolomu v takto upravenych vzorcich byly separovdny na chromatografické koloné s
reverzni fazi. Detekce jednotlivych sloucenin byla provedena za pouziti HRMS typu kvadrupdl/analyzator doby

letu (TripleTOF 6600, SCIEX). Pro vyhodnoceni dat byl pouZit software PeakView 2.0.

Vysledky zkousek

Na obrazku 1 jsou zndzornény metabolomické ‘fingerprinty” poldrni frakce oleje (vodné-methanolického
extraktu) a oleje nafedéného ethanolem v positivhim a negativnim ionizacnim maodu. Ve vzorcich (ML 986/20)
byl na zakladé literatury’® sledovan profil triacylglycerolll, fytosteroll, tokoferoll a fenolickych latek.
Slouceniny, které byly ve vzorcich cilené hledany, byly identifikovany na zakladé presné hodnoty m/z jejich
molekulového iontu, izotopového profilu a pfitomnosti charakteristickych fragmentl (MS/MS spektrum). V
pripadé triacylglycerolll a fytosterolll souhlasilo relativni zastoupeni analytl sinformacemi nalezenymi
v odborné literature. U tokoferolll byly pozorovany mensi odchylky, které mohly byt zplsobené biologickou
variabilitou komodity.

V poldrnim extraktu vzorku ML 986/20 se navic nachazi rada fenolickych latek, jako napfiklad resveratrol,

kvercetin, kaempferol, kumarova kyselina i naringenin, které vykazuji antioxidacni ucinky.
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Obrazek 1: Chromatografické zaznamy (metabolomické ‘fingerprinty’). Modra: MeOH:H20 extrakt ML 986,20,

ESI+; ¢erna: vzorek ML 986/20 nafedény ethanolem, ESI+; Cervend: MeOH:H20 extrakt ML 986/20, ESI-; zelena:

vzorek ML 986/20 nafedény ethanolem, ESI-.

Interpretace vysledkd zkousek:

Vzore

pomo

k ML 986/20, ktery byl deklarovéan jako hroznovy (Vitis vinifera) olej, se v rdmci vySetfeni dat ziskanych

ci metabolomického ‘fingerprintingu” (U-HPLC-HRMS/MS) shodoval s ohledem na biologickou variabilitu

komodity v profilu triacylglycerol(, fytosterol(i a tokoferoll s Udaji nalezenymi v odborné literatufe®=. Navic olej

obsah

pravd

uje fadu fenolickych latek s antioxidacnimi ucinky. Tyto vysledky indikuji, Ze vyrobek s vysokou

épodobnosti odpovida deklaraci “hroznovy olej’.
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